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    کاربرد زائدات انگور در جیره غذایی دام و طیور
  1مسعود مستشاری محصص

 

 چكیده
 با کاهش که هادام مصرف تأمین برای جایگزین منابع یافتن. باشدمی جهان سراسر در مرسوم هایهمیو ترینباارزش از یکی انگور

حاصل  باقیماندهمواد ایران یکی از تولیدکنندگان بزرگ انگور در جهان است و  .باشدمی ضروری انگور هایتفاله از استفاده غذایی، منابع

 این صورتتواند جایگزین مواد خوراکی در جیره شود. در غیر می ،استفاده در جیره دام و طیور تائیداز فراوری و آبگیری آن در صورت 

 توانندمیهزار برابر مقدار مجاز  7تا  گاهیکشمش که  هایکارخانه، مثل پساب باشد آفرینمشکل زیستمحیطبرای  تواندمیاین مواد خود 

انگور  است. تفاله متفاوت فراوری شرایط و رشد اقلیم ارقام، به با توجه انگور تفاله شیمیایی ترکیبات. آلودگی ایجاد کنند زیستمحیطبرای 

درصد و چربی  12تا  7پروتئین تفاله انگور خشک بین  .کرد استفاده نشخوارکنندگان غذایی جیره غذائی به ارزش افزودن برای توانمیرا 

 .تواند استفاده شودمیجیره  ایعلوفهدرصد قسمت  50تا جیره گوسفند  در شدهتوصیهباشد. میزان درصد می 2/11تا  4خام آن بین 

  .طیور، دام، انگور زائدات كليدی: یهاواژه

 

 مقدمه

 استان 1401 سال آمارنامه گزارش بر اساس

 خود به را کشور انگور باغات درصد 12 حدوداً قزوین

زیر  سطح ازلحاظ استان دومین و است داده اختصاص

 25626دارا بودن  با تاکستان شهرستان ،باشدمی کشت

 ،استان انگور باغات درصد 75و  انگور باغ هکتار

. این دارد استان در انگور تولید در ایویژه جایگاه

 تولید انگور تن 877/304 حدود سالانه شهرستان

 انگور تولید ظرفیت نظر گرفتن در با بنابراین ؛کندمی

 از محصول این استفاده از زائدات ،قزوین استان در

  .است برخوردار خاصی اهمیت

 مانند جامد ماده هر برای کلی اصطلاح تفاله

 از میوهآب تهیه از پس که است دانه و خمیر پوست،

 در انگور تفاله زیادی مقادیر سالانه .ماندمی باقی انگور

 اولیه ضایعات انگور تفاله .شودتولید می جهان سراسر

 برایاست که باید راهکاری  گیریمیوهآب صنعت

 تفاله .شود پیدا زیرزمینی هایآب درآن  آلودگی کاهش

 را  انگور محصول وزن کل وزن درصد 20تا  10 حدود

                                                           
، سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج قزوین، مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استان علوم  دامیاستادیار پژوهشی، بخش تحقیقات  1

 .، ایرانقزوینکشاورزی، 

 

 9تولید تفاله انگور در جهان به بیش از . شودشامل می

 هایکارخانه از برخیرسد. میلیون تن در سال می

 کنند،می استفاده کود عنوانبه تفاله از گیریمیوهآب

 امتحان را دیگری هایگزینه دیگر برخی کهدرحالی

و  بیوگاز تولید برای هاشرکت به فروش مانند کنند،می

 تفاله مستقیم کردن اضافه ،پذیر تجدید هایانرژی تولید

 مشکلات ولی است رایج عمل یک خاک، در انگور

 جایگزین روش .کندمیایجاد  زیستمحیطبرای  جدی

 برای حالدرعین و مشکلاتی چنین بر غلبه برای

 در غذایی منبع عنوانبه آن از استفاده ضایعات، بازیافت

 دام موردنیاز الیاف تأمین جهت نشخوارکنندگان تغذیه

 محصولات تن میلیون 5/14 سالانه اروپا در تنها .است

 انگور، آب استخراج از س. پشودمی تولید انگور فرعی

 یا میوهآب تولیدکنندگان توسط ماندهباقی جامد بقایای

 فضای در یا شودمی استفاده کمپوست تهیه برای عمدتاً

 انگور ضایعات دفن محل. شودمی ریخته دور باز

 مشکلات باعث بالقوه طوربه که هستند مناطقی
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 هایکارخانهدر . این مشکلات شوندمی محیطیزیست

تولید کشمش و فراوری انگور بیشتر است و مربوط به 

تهیه مربوط به گوگرد بسیار بالا و تیزابی که در مرحله 

باشد. در پس آب کشمش  شودمیکشمش به آن اضافه 

در لیتر  گرممیلیهزار  20ه بالای ب تواندمیسی او دی 

 از پس فنلی ترکیبات اصلی منبع انگور تفاله .برسد

 ها، کاتچین ها، آنتوسیانین) است استخراج

 استیلبن و فنولیک اسیدهای فلاونوئید، گلیکوزیدهای

 پیری ضد ،ضدالتهابیخواص  .(اتیلن فنیل دی -2و1)

 .است شدهثابتعصاره تفاله  میکروبی ضد و

 خشک مناطق گرفتن در قرار دلیل به ایران کشور

 برخوردار یآب منابع و باران نعمت ازکافی  قدربه ،دنیا

 تولید کاهش باعث آب منابع کمبود بنابراین ؛نیست

 بالای و قیمت آبیکم. شودمی کشاورزی محصولات

 باعث کشور در کشاورزی هاینهاده و خوراکی مواد

استفاده از . شودمی طیور دام و خوراک قیمت افزایش

کارهای حل این مشکل ضایعات کشاورزی یکی از راه

 تفاله تن هزار 300 حدود کشورمان در الانهس است.

 وزاندهریخته و یا س دور که شودمی تولید انگور

 توانمی هادام جیره در تفاله این کاربرد با. شودمی

 هین منجر بهمچن و داد کاهش را یونجه علوفه رفمص

جویی در مصرف آب نیز صرفه و خوراک هزینه کاهش

 فراوری هایکارخانه هایباقیمانده .دش اورزیکش

 از یکی است زیستمحیط برای خطرزا عامل معمولاً

 آب فعال کارخانه 20 باقیمانده ها،باقیمانده این

 در تن 15000 حدود که است کشور در انگورگیری

 استان در بیشتر هاکارخانه این. شودمی زده تخمین سال

 .دارند وجود غربی آذربایجان

 در جیره ترکیب در انگور تفاله باوجوداینکه

 دلیل به ،شودمی استفاده جانوران مختلف هایگونه

در مصرف آن باید احتیاط  ها فنل پلی بالای محتوای

 ،هستند فنلی ترکیبات مقدار بیشترین حاوی هادانه. کرد

 نشخوارکنندگان برای را سفید انگور تفاله غذایی ارزش

 .کردند برآورد بیشتر

 خشک ماده تفاله انگور شامل: شیمیایی ترکیب

دیواره  درصد 12تا  9خام  پروتئین ،درصد 3/95

 حبه تن یک ،درصد 7/3 خاکستر و درصد 5/57سلولی 

 کیلوگرم 225 ،خوشه کیلوگرم 249 حاوی تازه انگور

 تفاله تن یک در. است دانه پوسته کیلوگرم 425 و دانه

 کیلوگرم 75 تا 50 ،دانهرنگ کیلوگرم 9 قرمز انگور

 ترکیبات کیلوگرم 9و  قند کیلوگرم 5/1 و تارتارات

 خوشه چوب .شودمی یافت( آنتوسیانین. تانن) فنلی

 در که دهدمی تشکیل را انگور وزن درصد 5 انگور

 شامل انگور تفاله. شودمی جدا آن از گیریآب زمان

 کردن جدا و کردن پرس از پس که است پوسته و هسته

 مصارف به انگور تفاله ما کشور در. شودمی حاصل آب

 اخیر هایسال در. رسدمی کود و سوخت دام، خوراک

  .شودمی گرفته تفاله در موجود هسته روغن

 انگور تن میلیونیک حدود از رومانی در

 گیریمیوهآب هایکارخانهدر  سال در مورداستفاده

 تفاله .شودمیسال تفاله انگور تولید  در تن 120000

 12-10 مقدار به روزانه جیره در توانمی را انگور

 کیلوگرم 4-3 بزرگ، نشخوارکنندگان برای کیلوگرم

 غذایی جیره در گوسفند برای کیلوگرم 2 و خوک برای

 10 شدهتوصیهدر تحقیق دیگری همچنین  .قرارداد

 4-3 و اسب برای کیلوگرم 5 گاو، برای کیلوگرم

 با ترکیب اما مصرف شود، بز و گوسفند برای کیلوگرم

 .شودمی توصیهبیشتر  ملاس یا ایعلوفه چغندر غلات،

 شیر تولید ،تولیدمثل بر زیادی تفاله انگور تأثیر تغذیه

 تفاله گنجاندن بنابراین دارد، بزغاله و بره افزایش وزن و

 مکمل عنوانبه روزانه پایه غذایی رژیم در انگور

 انگور تفاله .استمناسب  گوسفند تغذیه در خوراک

 از بسیاری توسط گاو جیره در غذایی مکمل عنوانبه

این را هم باید در  .است پیشنهادشده تغذیه متخصصان
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تفاله انگور به دلیل مقدار  هضم قابلیتنظر گرفت که 

 تفاله کمی مقادیر .است پایین آنزیاد تانن در هسته 

 در توانمی را( روزانه پایه جیره درصد 25 از کمتر)

 تفاله انگور کرد. استفاده مضر اثرات بدون دام تغذیه

 درصد 5 همچنین خاکستر %5 خشک ماده 35%

 حدود کشورمان در سالانه .باشدمیدارا  تانن ترکیبات

 ریخته دور که شودمی تولید انگور تفاله تن هزار 300

 جیره در تفاله این کاربرد با. شودمی سوزانده یا و

 کاهش را یونجه علوفه مصرف توانمی پرواری هایبره

 نیز و خوراک هزینه کاهش به منجر همچنین و داد

 100 اگر. شد کشاورزی آب مصرف در جوییصرفه

 متوسط طوربه ،روزه 90 پرواربندی دوره در بره رأس

 باید کنند، مصرف خوراک کیلوگرم 2 حدود روزانه

( تومان میلیون 5/7 معادل) یونجه تن 5/7 حدود

 تواندمی انگور تفاله از استفاده بنابراین ؛شود خریداری

 کشور و دامداران برای زیادی اقتصادی جوییصرفه

 پسماندهای از اینمونه 1 شکل در. باشد داشته

 .است آمده زیستمحیط کنندهآلوده کشاورزی

 در تواندمی ایخوشه هایشاخه بدون انگور تفاله 

 استفاده روز در کیلوگرم 5/6 تا شیری گاوهای تغذیه

 افزایش با بختیاری لری نژاد ایرانی نر هایبره در شود.

 تفاله افزودن ،روز در گرم 140 از بالاتر روزانه وزن

درصد افزایش وزن  7 سبب جیره %20 به میزان انگور

 وریبهره میانگین .شدبیشتر نسبت به جیره شاهد 

مرینو که از تفاله  هایبرهدر  لاشه عملکرد و روزانه

 در عملکردبهبود  دهندهنشانانگور استفاده کرده بودند 

 بود. هابره

 

 مزایای استفاده از تفاله انگور در پرواربندی

 افزایش وزن روزانه مناسب-1

 ضریب تبدیل خوراککاهش -2

 کاهش هزینه خوراک بازده اقتصادی عالی و-3

 کاهش آب مصرفی برای تولید یونجه-4

و جلوگیری از سوزاندن  زیستمحیطحفظ -5

 پسماندهای کشاورزی

ها با درصد از یونجه مصرفی بره 50جایگزینی 

ها تفاله انگور منجر به افزایش وزن روزانه مناسب بره

 .شودبیشتری نصیب دامدار میشود و سود می

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 تفاله انگور بیدانه قرمز -1شکل 
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شیرده که از تفاله انگور استفاده کرده  هایدامدر 

 ، چربی و پروتئینبودند تغییری در میزان شیر تولیدی

باید دقت شود در گاوهای شیرده  .مشاهده نشد

 کیلوگرم 4 از هلشتاین میزان مصرف تفاله انگور بیشتر

تفاله انگور در گاوهای هلشتاین  در جیره نشود.

چرب داخل شیر را  اسیدهای درصد 6همچنین تا 

 .دهدمیدرصد گاز متان تولیدی را کاهش  20افزایش و 

در مواد پروتئینی از تفاله انگور برای افزایش کیفیت 

. در این شودمیسوسیس هم استفاده صنایع غذایی مثل 

و با ترکیب  یافتهافزایشروش ارزش غذائی سوسیس 

 .آیدمی دست بهبا فیبر گیاهی محصولی ارزشمند 

ثابت کرده استفاده از پسماند انگور قرمز برای  تحقیقات

 .باشدمی مؤثرتررسیدن به این هدف 

 400گرم تفاله انگور  400در تحقیقی از جیره 

گرم کنسانتره پیشنهادی در گوسفند  1200گرم یونجه 

گرم در  220شد افزایش وزن روزانه  پرواری استفاده

، آمد به دست 7/7روز و ضریب تبدیل خوراک 

درصد علوفه جیره پرواری را  50جایگزینی  درنهایت

در صورت استفاده از  .پیشنهاد گردیدبا تفاله انگور 

چرب  اسیدهایغلظت  هابرهتفاله انگور در جیره 

که  یافتهافزایش داریمعنی طوربهدر گوشت  غیراشباع

در صورت مصرف انسانی باعث کاهش سرطان و 

 ،پور ی)عل قلبی عروقی خواهد گردید هایبیماری

یفیت که ک و زمانی یسالخشک لدر طول فص .(1385

دون اثر منفی ب تواندمیه انگور نیست تفالخوب علوفه 

 .فیبرشود عنوانبهجایگزین یونجه 

 

 ترویجی های توصیه

 گرفت نتیجه توانمی تحقیق این نتایج به با توجه

 مواد حذف با و فیبراست از خوبی منبع انگور تفاله که

در  مقدار کم به است ممکن ،هاتفاله در هضمغیرقابل

 نیتروژن و انرژی نیازهای تأمین برای نشخوارکنندگان

 .قرار گیرد مورداستفاده
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